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KULFOLD = INTERNATIONAL

FAMIGLIA BORON
PROSECCO DOC BRUT PALACK AR: 8 500 Ft
Olaszorszdg / Veneto DL AR: 1 350 Ft

100% Glera sz816b6l késziilt. Szine szalmasdrga, intenziv zoldes reflexekkel.
Illatdban gyiimélesos, zold alma és fehér vadvirdgok jegyeivel keverednek.

Tze telis-teli gyiimolesos aromakkal, megfeleld testtel, de kimondottan jéfvasy,
egyik kortyot koveti a masik.

100% from grape Glera. Straw yellow with intense greenish reflexes.
Fruity with hints of green apple and white wild flowers. Aromatic, natural,
full-bodied, but easy drinking.

FAMIGLIA BORON
PINOT GRIGIO DOC 2023/24 PALACK AR: 5 500 Ft
Olaszorszdg / Veneto DL AR: 850 Ft

Ez egy remek dr-érték ardnyd Pinot Grigio, ami minden paraméterében
hozza az olasz konnyedséget. Szine szalmasdrga, rézszin{ reflexekkel,
ami a Pinot Grigio sz&18 héjanak a szinét idézi. Illata friss, fehér hdsa
gyumolcsokkel teli, zoldalmis feliitéssel. Szdjban ropogds, selymes,
gyumolesos, zoldalmds. Remekiil illik, halakhoz, saldtikhoz,

csirkés ételekhez, de tokéletes aperitifnek is.

Straw yellow with mild copper nuances echoing the grape's skin colour. Pleasant,
crisp and fruity with green apple nuances. Dry and elegantly full bodied, velvety
and well balanced. Gives a touch of class to your dishes. Excellent with boiled fish,
sauces and fish and white meat starters.

LAWSON'S DRY HILLS

SAUVIGNON BLANC PALACK AR: 10 500 Ft
2023/24

Uj-Zéland / Marlborough

Ez a Sauvignon Blanc tékéletesen mutatja meg, hogy van miért is van oda
2% az egész vildg a marlborough-i klasszikus stilusért. Illatdban karakteresen

B érezhetiink maracujat, citrusokat és némi fiives, gyégynovényes aromit is,

majd a szdjban folytat6dik, ez a nagyon j6l meghatirozhatd izvildg, élénk,

gyumolcsds izekkel, frissits, ide savakkal és kellemesen ropogés,

de mégis hosszu lecsengéssel.

This Sauvignon Blanc perfectly demonstrates why the whole world is rooting for
Marlborough's classic style. In its aroma, we can characteristically smell passion
fruit, citrus and some grassy, herbal aromas, then it continues in the mouth,
this very well-definable taste, with bright, fruity flavors, refreshing, fresh acids
and a pleasant crispness, but still with a long finish.



0LD = INTERNATIONAL

RESERO
MALBEC 2022 PALACK AR: 8 500 Ft
Argentina / Mendoza

Szine nagyon intenziv bibor. Illatiban, izében a gyiimolcsés aromdk ural-
kodnak. A cseresznye és a szilva markdns egyénisége domindl. Szdjban telt
a korty, és azonnal szerethet§ J6 szerkezettel, érett kerek tanninokkal, és
kiegyensulyozott, hosszt lecsengéssel. Grill hisokhoz ajinljuk.

The colour is a very intense purple. In the nose, the taste is dominated by fruity
aromas. Cherry and plum dominate with a distinctive personality. Full in the
mouth and immediately likeable with good structure, ripe round tannins and a
balanced, long finish. Recommended with grilled meats.

cuANTI

ROCCA DELLE MACIE
VERNAIOLO CHIANTI
DOCG 2023 PALACK AR: 7 500 Ft
Olaszorszdg / Puglia DL AR: 1 200 Ft

A Vernaiolo (Sangiovese 90%, Merlot 5%, Canaiolo 5%), a boraszat egyik
legrégebben késziil§ tétele, ami remek példdja Chiantinak. Testes,

de gytimolcsosségét hosszan meg8rz8 vorosbor. Szine élénk piros.
Illatdban gazdag, piros bogyds gytimolesdk. Szdjban a friss korty mellett
testes, és kiegyenstulyozott. A min&ségi mindennapok bora!

Remekiil passzol husételekhez, husos tésztikhoz.

The Vernaiolo (Sangiovese 90%, Merlot 5%, Canaiolo 5%), one of the oldest wines
in the winery, is a fine example of Chianti. It is a full-bodied red wine that retains
its fruitiness for a long time. Bright red colour. Rich red berry fruit on the nose.
In the mouth, it is full-bodied and balanced with a fresh palate.

A quality everyday wine! It goes well with meat dishes and meat pasta.

PRIMITIVO
DIMANDURIA

EPICURO

PRIMITIVO DI MANDURIA

DOP 2022 PALACK AR: 9 800 Ft
Olaszorszdg / Puglia DL AR: 1 500 Ft

Illatiban szeder, mazsola, aszalt szilva, dfonya és szdritott gytimolesok
aromdit vonultatja fel. Szdjban kellemesen szdraz, de kellemesen selymes,
ahogy az egy fels§ kategdrids bortdl elvirhat6. Az Epicuro Primitivo

di Manduria kifejezetten gyiimélcsds, és birsonyos.

Egy igazi, O6sszetéveszthetetlen Primitivo.

In the glass, this red wine from Femar Vini presents aromas of mulberries, raisins,
prunes, blueberries and dried fruit, complemented by other fruity nuances. The
Femar Vini Epicuro Primitivo di Manduria presents itself pleasantly dry to the wine
drinker. This red wine is never coarse or meager, as one might expect from a wine
in the upper price range. The Epicuro Primitivo di Manduria can be described as
exceptionally fruit-driven and velvety, as it was vinified with a wonderfully sweet
taste profile.



FEHER WHITE

NYILAS
SAUVIGNON BLANC 2023/24 PALACK AR: 5 200 Ft
Mdtra DL AR: 750 Ft

Evjaratilag a 2023, pont a 2022-es év ellentéte volt, igy a hiivisebb és csapadékosabb id8jaras
kedvezett a sz818 érettségének, megtartva a feszes savat és telt aromdkat. A z5ld vigott fiives
jegyek mellett a trépusi gytimolesok és citrusok kavalkddja is megjelenik a bor illatdban és
izében. Ezen zamat dradat magdval ragadja késtol6jit és olyan élménnyel ajindékozza meg,
amelyet Gjra és Gjra 4t szeretne élni. Remekiil illik saldtdkhoz, halakhoz.

The vintage year 2023 was the exact opposite of 2022, so the cooler and wetter weather favoured
the ripening of the grapes, retaining the tight acidity and full flavours. In addition to the green cut
grass notes, a cavalcade of tropical fruit and citrus also appear on the nose and palate. This flood
of aromas will captivate your palate and give you an experience you will want to relive again and
again.It goes well with salads and fish.

TASCHNER
IRSAI OLIVER 2024 PALACK AR: 4 600 Ft
Sopron DL AR: 650 Ft

A Taschner boriszat évr§l évre megbizhatdan szillitja az év egyik els§
Gjborit. Fantasztikus frissesség, kirobbané illat, és aroma gazdagség,

de az elegancia hatirdn beliill maradva. Alacsony alkohol, {ide, friss savak,
szinte por szdraz! Mintha, egy bodzaszorp6t inndnk, amiben nincsen cukor!
Inkdbb magiban ajinljuk, de saldtdk mellé is remekil illik.

The Taschner winery reliably delivers one of the first new wines of the year year
after year. Fantastic freshness, bursting fragrance and richness of aroma, but
remaining within the limits of elegance. Low alcohol, fresh, fresh acids, almost
powder dry! It's like drinking an elderberry syrup without sugar! We recommend
it on its own, but it also goes well with salads.

TORNAI
FRISS OLASZRIZLING '22/23  PALACK AR: 5 200 Ft
Somlé DL AR: 750 Ft

Szine halviny citromsdrga, szinte viztiszta szinében zoldes villandsok jitsza-
nak. A kozepesnél magasabb viszkozitdsa drulkodik a bor értékeir6l. Illatdban
a Somléra oly' jellemz8 nedves kéves, h{ivds illat dominal. Fajtajelleges,
zbldalmds, keseri mandulds jegyek mellett, finom fiiszeresség, és némi
fehérszirmd virdg is megmutatja magdt. Enyhén fiiszerezett szirnyas hdsok,
konnyf, citrus dresszinges, balzsamecetes saldtdk mellé is jé vdlasztds.

It is pale lemon yellow in colour, with greenish flashes in its almost watery

colour. Its above-medium viscosity is an indication of the wine's value. The nose

is dominated by the cool, wet, stony scent so typical of Somlé. Varietal notes of
green apple, bitter almonds, subtle spiciness and some white petal flowers are also
present. It is also a good accompaniment to lightly seasoned poultry, light salads
with citrus dressing and balsamic vinegar.



KOLONICS
JUHFARK 2022/23 PALACK AR: 8 900 Ft
Somlé

A spontdn erjesztés utdn, 10 hénapot t6ltott haszndlt, nagy hordékban. Kolonics Kdroly, a
bordsz ennél az évjiratndl, mind a héjon dztatdst, mind a hordds érlelést el6bb fejezte be a
szokottndl, mert egy frissebb, (idébb bort tervezett késziteni, ami remekdil is sikertilt neki.
A klasszikus somlai, dsvinyos jegyek mellett, citrusok, és némi fehér hdsu 8szibarack is
felfedezhet a borban.

After spontaneous fermentation, it spent 10 months in used, large barrels. Kdroly Kolonics, the
winemaker, finished both the soaking and the barrel maturation at this vintage earlier than usual,
because he planned to make a fresher, fresher wine, which he did great. The classic somlai, mineral
In addition to notes, citrus, and some white-fleshed peaches can also be discovered in the wine.

AN@OA,

KALI BALAZS
PINOT GRIS 2024 PALACK AR: 5 800 Ft
Balaton-Felvidék / Szentbékkdlla

Remek, fajtajelleges, j6ivast Sziirkebaritot rakott dssze (mar megint) Kali Baldzs.

Szine citromsdrga. Illatdban a korte, olajos magvak, és némi zsirkrétds jegyek domindlnak,
amik id&vel fiszeres jegyekkel b&viilnek. A korty telt, amelyet lendiiletes savak vezetnek.
Zamatos bor, kortés izekkel és citrusos lecsengéssel.

Remek kisérdje enyhén fliszerezett fehér hisoknak, tejszines tésztiknak, vagy rizottéknak is.

Baldzs Kdli put together a great, typical, well-drinking Sziirkebardt (again). Its color is lemon yel-
low. Its aroma is dominated by pears, oily seeds, and some crayon notes, which add spicy notes over
time. The sip is full, led by lively acids. Juicy wine with pear flavors and a citrus finish.

It is also a great accompaniment to lightly seasoned white meats, pasta with cream, or risottos.

BABARCZI
CHARDONNAY 2023/24 PALACK AR: 5 800 Ft
Pannonhalma DL AR: 850 Ft

Ez a Chardonnay Gy6rijbarit egyik legjobb adottsdgt diil§jében, a Biré-dombon termett.
Illatdban és izében is frissességet, gylimolcsosséget sugall, de emellett a karakteres, minerilis
jegyek is jelen vannak. A korte, alma és virdgos jegyek szép savérzettel pirosulnak.
Halételekhez, siiltekhez, vagy akir 6nmagdban is kivdléan fogyaszthaté.

This Chardonnay was produced in one of the best vineyards in Gy8rijbardt, on the Bdré hill.

It has freshness and fruitiness on the nose and on the palate, but also character and minerality.
Pear, apple and floral notes are combined with a nice touch of acidity.

Excellent with fish dishes, roasts or even on its own.

ARPAD PINCE

+SZERENCS BORA"

FURMINT 2023 PALACK AR: 5 900 Ft
Tokaj-Hegyalja DL AR: 850 Ft

A szerencsi Arpa’d-hegy legjobb dtil&irsl (Szemere, és Eléhegy), kézzel sziiretelték a Furmint sz8l6t. A pince
birtok tétele -mdr j6 par éve- lett Szerencs vdros bora! 6,4 gr / liter sav mellett, 6 gr / liter maradék cukor
van borban, amik remek egyenstlyt biztosit, és kimondottan jéivdsivd teszi azt. Kimondottan fajtajelleges
Furmint, amit kénnyedség, de mégis komoly beltartalom jellemzi, a korty egyszerre gyiimélcsds, és fiiszeres,
amit dsvinyossig tesz még izgalmasabbd. Remekiil illik fehér halakhoz, htisokhoz, salitikhoz.

The Furmint grapes were hand-harvested from the best vineyards of the Arpdd Hill (Szemere and Eléhegy)

in Szerencs. The wine from the cellar estate has been the wine of Szerencs for several years now! With 6.4 gr/litre
of acidity and 6 gr/litre of residual sugar, the wine has a great balance and a very good drinkability. A distinctly
varietal Furmint, characterised by a lightness of touch, yet with a serious body, the palate is both fruity and spicy,
made even more exciting by minerality. Excellent with white fish, meat and salads.



_
EDES = SWEET

OPEN (HOLDVOLGY)
EDES HAZASITAS 2017 PALACK AR: 6 600 Ft
Tokaj-Hegyalja / Mdd EDES/SWEET DL AR: 950 Ft

Furmint és Harslevel{ hdzasitdsabdl sziiletett ez az 1j generacids tokaji
késGi sziiretelésti édesbor. Mézes illatdban &szibarackkal és szegfiiszeggel
6lelt naranccsal talilkozunk. fzének karakteres gytimolesosségét Gszibarack,
vilmoskorte és citrusok illatjegyeinek koszonheti, melyet keleti f{iszerek
kereteznek. Stilusos csdbit6, melynek minden kortya egy j kaland.

Furmint and Hdrslevelll were blended in this new generation late harvested
sweetwine. In the aroma of honey we find an orange embraced with peaches and
cloves. The characteristic fruitiness of its taste is due to the aromas of peaches,
pears and citrus, which are framed by oriental spices.

Stylish seductive, each sip is a new adventure.

ROTE ROSE

RICZU
ROSE 2023/24 PALACK AR: 4 900 Ft
Villdny / Siklés DL AR: 750 Ft

Villinyi védett eredet(i, classicus, sziraz rosébor 50% Kékfrankos, 50% Merlot
sz816bél késziilt konnyd, iide, reduktiv bor. Kiilonleges illat, melyben egyszer-
re érezhet a kékfrankos fliszeressége és a merlot gytimolcsdssége. Tartalma
zamatos, sok iz, vibrild, élénk savak és nagyos feszes, kristilytiszta szerkezet.
fzében konnyti lecsengésti friss mélnés jegyekkel.

Light, fresh, reductive wine made from Villdny protected origin, classic, dry rosé wine
50% Kékfrankos, 50% Merlot grapes. A special scent in which the spiciness of blue
franc and the fruitiness of merlot can be felt at the same time. It is juicy, has many
flavors, vibrant, vibrant acids and a large, tight, crystal-clear texture.

With a light finish with fresh raspberry notes.

ANI@OA,

PAS’I"OR PINCE
ROSE 2024 PALACK AR: 5 200 Ft
Szekszdrd DL AR: 800 Ft

Kékfrankos és egy pici Zweigelt hizasitisibdl késziilt a Lednyvir dilsbasl.
Friss, ropoggs, filigrn, ribizlis, szamdcds, milyvacukros, enyhén szénsavas.
Nagyon populdris stilus, amit nagyon kénnyd szeretni!

It was made from a blend of Kékfrankos and a tiny Zweigelt from the Lednyvdr
vineyard. Fresh, crispy, filigree, currant, strawberry, marshmallow,
slightly carbonated. Very popular style that is very easy to love!




e
VOROS RED

B];NEDEK
KEKFRANKOS 2023 PALACK AR: 6 500 Ft
Mdtra DL AR: 950 Ft

Egy igazi métrai, gylimolesbomba Kékfrankos. 6 napig héjon erjesztés utin 6
hénapig érlelddstt acéltartilyban, majd még fél évet palackban. Illatdban piros
bogyés gyiimélesok, meggy, csipkebogyd. Gyényér(, vibralé savak. zben harap-
hat6 fajtajelleg, elegins gytimolesok. Egy igazi, jéivast Kékfrankos!

A real fruit bomb of the Matra region, Kékfrankos. After fermentation on skins for
6 days, it was matured for 6 months in steel tanks and then in bottle for another 6
months. Red berries, sour cherry, rosehip on the nose. Beautiful, vibrant acidity. On
the palate, bite-size varietal character, elegant fruit. A real, good drinking Kékfran-
kos!

PASTOR PINCE
MERLOT 2020/22 PALACK AR: 9 950 Ft
Szekszdrd DL AR: 1 500 Ft

Mély rubin szin, illata tele van gyiimdlcsdsséggel, ribizlivel, szederrel,
melyet szép csokolddés jelleggel és lekvarossiggal egészit ki. Mély és testes
jegyek jellemzik , az eper és a mdlna mellett izében megtaldlhaté a
feketebors, egy kevés dzsemesség és csokolddés lecsengés.

Komplex testes bor, ugyanakkor mindvégig megtartja az elegancidjt.

Deep ruby color, its aroma is full of fruitiness, currants, blackberries, which is
complemented by a nice chocolate character and jam. It is characterized by deep
and full-bodied notes, in addition to strawberries and raspberries, the taste
includes black pepper, a bit of jam and chocolate finish.

A complex full-bodied wine that retains its elegance throughout.

AQ@D e,
HETENYI
CABERNET FRANC 2020 PALACK AR: 5 500 Ft
Szekszdrd

A Cabernet Franc egy elegins, telt iz{i fajta. A Hetényi Pince célja egy baritsi-
gos, baréti dsszejoveteleken is fogyaszthatd, gytimélesds vorosbor megalkotdsa
volt. 1000 literes haszndlt hordéban érlelédoétt 12 hénapig. Szine erds rubin,

(it illatdban, és {zében is a piros és fekete bogyds gytimélcsok uralkodnak, némi
Fine hordo fiiszerrel kiegészitve. Egy magas min8ségti, tartalmas bisztro vords!

Cabernet Franc is a variety with this legendary, full-bodied taste. The goal of the
Hetényi Cellar was to create a friendly, fruity red wine that could be consumed at
gatherings of friends. It was aged in 1000 litre used barrels for 12 months.

The color is strong ruby, with red and black berries in the aroma and taste,
complemented by some barrels of spice.A high quality, rich bistro red!



VOROS RED

CABISTRO
SAUVIGNON

viiany | zom

GERE ZSOLT

CABERNET SAUVIGNON

2018 PALACK AR: 7 800 Ft
Villdny DL AR: 1 250 Ft

Az AB OVO borkereskedés sajit tétele, ez a Villiny egyik legjobb dil§jébdl, a
Varerd8bél szarmazd, kimondottan jé ivdst Cabernet Sauvignon. A 12 hénapos
tartdlyos érlelést, betétdonga tette még izgalmasabbd. Illatdban el§szor enyhe
cékla jelenik meg, utdna érkeznek -egyre erSteljesebben- a voros bogyés gytimol-
csOs jegyek, melyek a szdjban folytatédnak. Fiatal kora ellenére a tanninok mér
szépen be vannak simulva. Remek beszélget§s bor, de jol megdllja a helyét a
ételpdrositasokkal is. Céklds ételekkel egyenesen zsenialis!

The own batch of AB OVO wine trade is Cabernet Sauvignon, one of the best
vineyards in Villdny, from Vdrerdd, with a particularly good drink. The 12-month
tank maturation made it even more exciting. In its scent, a slight beet appears first,
followed by the more and more intense notes of red berries, which continue in the
mouth. Despite his young age, tannins are already nicely incorporated.

It's a great conversational wine, but it also holds up well with food pairings.
Beetroot food is downright brilliant!

DOMINIUM
TEMPRANILLO 2021 PALACK AR: 6 900 Ft
Madtra

Spanyolorszig talin legismertebb sz§lfajtija a Tempranillo, amibdl jé par
ikonikus bor késziil. A spontdn erjesztést kovetSen, 16 hénapon it érlels-
dott, mdsod és harmad toltésd tolgyfa hordékban. Aminek kdszénhetSen
lagy, j6l integrdlt tanninok jellemzik, kdzepes savakkal kiegészitve. Fekete
bogy6s gytimolesok arzendlja fedezhet§ fel benne, kiegésziilve fliszeresség-
gel, és enyhe dohdnyos utéizzel, hosszan bucstzik a sz4jbdl.

Perhaps the best-known grape variety in Spain is Tempranillo, from which a good
few iconic wines are made. After the spontaneous fermentation, it was aged for
16 months in second and third filled oak barrels. Due to which it is characterized
by soft, well-integrated tannins, supplemented with medium acids. An arsenal

of black berries can be discovered in it, complemented by spiciness and a slight
smoky aftertaste, it bids farewell from the mouth for a long time.




(SUCS VOROSBOROK = TOP RED WINES

RICZU

SYMBOL PALACK AR: 12 900 Ft
VILLANY FRANC 2019
Villdny / Siklés

Vegyszer mentesen mfivelt sz&18, organikus gazdilkodds, terméskorlitozds (70
q/ 1 ha), gondosan végzett kézi sziiret, kézi bogyévalogatds, kiméletes sz6l6fel-
dolgozas. Erlelése 225 1, 4j tolgyfahordéban finom seprén (sur lie), folyama-
tosan kevergetve (battonage) 20 hénapon 4t. A borba kizarélag természetes

és vegan anyagok kertiltek a feldolgozds sordn. Hizasitdsa palackozds el6tt
hordévilogatds alapjan tortént.

A rubintvords szin, intenziv illat, melyben a fekete ribizli, a szeder, a csokolddé
jelenik meg, {zében fiiszeres, erdei gytimolcsos, vanilids lecsengéssel. Szép sav,
emelkedett struktira, komoly, hosszi egyensulyos bor. Fiatal, hosszu érlelési
potenciillal rendelkez8 modern, elegins bor, lekerekedett tanin szerkezettel.

Chemical-free vineyards, organic farming, yield limitation (70 g/ 1 ha), careful hand
harvesting, manual berry picking, gentle grape processing. Maturation in 225 | new
oak barrels on fine lees (sur lie), with continuous stirring (battonage) for 20 months.
Only natural and vegan substances were used in the vinification. Vinification was
done by barrel selection before bottling.

Ruby red in colour, it has an intense nose of blackcurrant, blackberry and chocolate,
with a spicy, forest-fruit, vanilla finish. Nice acidity, lifted structure, serious, long
balanced wine. A young, modern, elegant wine with long ageing potential and a
rounded tannin structure.

MACZKO

VILLANYI SUPER PREMIUM

FRANC 2020 PALACK AR: 12 900 Ft
Villdany

A Cabernet Franc, a Villinyi borvidék legnemesebb fajtdja, elegancia, kifino-
multsdg és sokszin{iség jellemzi. Szigord terméskorldtozds mellett sziire-
telték egy kiemelked§ évjdratban, francia tolgyfahordéban érlelték, nagy
odafigyeléssel gondoztdk. Illatdban csokolddés, fliszeres, szedres jegyeket
fedezhetiink fel, pohdrba t6ltve tovdbb nyilik, még tobbet mutatva a bor
gazdagsdgdbdl. Minden korty, egy djabb felfedezés!

Késtolds el6tt minimum 2 6rival el6bb nyissuk ki.

Kival6 kisérdje grillezett rib-eye- nak, vagy akar 6zporkoltnek is.

Ajidnlott fogyasztdsi h6mérséklet: 16-18C

Cabernet Franc, the most noble variety of the Villdny wine region, is characterised
by elegance, refinement and diversity. It was harvested under strict yield
restrictions in an outstanding vintage, matured in French oak barrels and
carefully tended. The nose reveals notes of chocolate, spice and blackberries,

and opens up further in the glass, revealing even more of the wine's richness.
Every sip is a new discovery! Open at least 2 hours before tasting.

An excellent accompaniment to grilled rib-eye or even venison stew.
Recommended consumption temperature: 16-18C













