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Borkereskedés

FAMIGLIA BORON
PROSECCO DOC BRUT
Olaszország / Veneto

K Ü L F Ö L D      I N T E R N A T I O N A L

FAMIGLIA BORON
PINOT GRIGIO DOC 2023/24
Olaszország / Veneto

LAWSON’S DRY HILLS
SAUVIGNON BLANC
2023/24
Új-Zéland / Marlborough

PALACK ÁR: 8 500 Ft
----------------------------------------------------------------------------

DL ÁR: 1 350 Ft

PALACK ÁR: 5 500 Ft
----------------------------------------------------------------------------

DL ÁR: 850 Ft

PALACK ÁR: 10 500 Ft
----------------------------------------------------------------------------

100% Glera szőlőből készült. Színe szalmasárga, intenzív zöldes reflexekkel. 
Illatában gyümölcsös, zöld alma és fehér vadvirágok jegyeivel keverednek.
Íze telis-teli gyümölcsös aromákkal, megfelelő testtel, de kimondottan jóívású, 
egyik kortyot követi a másik. 

100% from grape Glera. Straw yellow with intense greenish reflexes.
Fruity with hints of green apple and white wild flowers. Aromatic, natural,
full-bodied, but easy drinking.

Ez egy remek ár-érték arányú Pinot Grigio, ami minden paraméterében 
hozza az olasz könnyedséget. Színe szalmasárga, rézszínű reflexekkel, 
ami a Pinot Grigio szőlő héjának a színét idézi. Illata friss, fehér húsú 
gyümölcsökkel teli, zöldalmás felütéssel. Szájban ropogós, selymes, 
gyümölcsös, zöldalmás. Remekül illik, halakhoz, salátákhoz, 
csirkés ételekhez, de tökéletes aperitifnek is.

Straw yellow with mild copper nuances echoing the grape’s skin colour. Pleasant, 
crisp and fruity with green apple nuances. Dry and elegantly full bodied, velvety 
and well balanced. Gives a touch of class to your dishes. Excellent with boiled fish, 
sauces and fish and white meat starters.

Ez a Sauvignon Blanc tökéletesen mutatja meg, hogy van miért is van oda 
az egész világ a marlborough-i klasszikus stílusért. Illatában karakteresen 
érezhetünk maracujat, citrusokat és némi füves, gyógynövényes aromát is, 
majd a szájban folytatódik, ez a nagyon jól meghatározható ízvilág, élénk, 
gyümölcsös ízekkel, frissítő, üde savakkal és kellemesen ropogós,
de mégis hosszú lecsengéssel.

This Sauvignon Blanc perfectly demonstrates why the whole world is rooting for 
Marlborough’s classic style. In its aroma, we can characteristically smell passion 
fruit, citrus and some grassy, herbal aromas, then it continues in the mouth,
this very well-definable taste, with bright, fruity flavors, refreshing, fresh acids 
and a pleasant crispness, but still with a long finish.



Borkereskedés

RESERO
MALBEC 2022
Argentína / Mendoza

ROCCA DELLE MACIE 
VERNAIOLO CHIANTI
DOCG 2023
Olaszország / Puglia

EPICURO 
PRIMITIVO DI MANDURIA
DOP 2022
Olaszország / Puglia

PALACK ÁR: 8 500 Ft
----------------------------------------------------------------------------

PALACK ÁR: 7 500 Ft
----------------------------------------------------------------------------

DL ÁR: 1 200 Ft

PALACK ÁR: 9 800 Ft
----------------------------------------------------------------------------

DL ÁR: 1 500 Ft

Színe nagyon intenzív bíbor. Illatában, ízében a gyümölcsös aromák ural-
kodnak. A cseresznye és a szilva markáns egyénisége dominál. Szájban telt 
a korty, és azonnal szerethető Jó szerkezettel, érett kerek tanninokkal, és 
kiegyensúlyozott, hosszú lecsengéssel. Grill húsokhoz ajánljuk.

The colour is a very intense purple. In the nose, the taste is dominated by fruity 
aromas. Cherry and plum dominate with a distinctive personality. Full in the 
mouth and immediately likeable with good structure, ripe round tannins and a 
balanced, long finish. Recommended with grilled meats.

A Vernaiolo (Sangiovese 90%, Merlot 5%, Canaiolo 5%), a borászat egyik 
legrégebben készülő tétele, ami remek példája Chiantinak. Testes,
de gyümölcsösségét hosszan megőrző vörösbor. Színe élénk piros.
Illatában gazdag, piros bogyós gyümölcsök. Szájban a friss korty mellett 
testes, és kiegyensúlyozott. A minőségi mindennapok bora!
Remekül passzol húsételekhez, húsos tésztákhoz.

The Vernaiolo (Sangiovese 90%, Merlot 5%, Canaiolo 5%), one of the oldest wines 
in the winery, is a fine example of Chianti. It is a full-bodied red wine that retains 
its fruitiness for a long time. Bright red colour. Rich red berry fruit on the nose. 
In the mouth, it is full-bodied and balanced with a fresh palate.
A quality everyday wine! It goes well with meat dishes and meat pasta.

Illatában szeder, mazsola, aszalt szilva, áfonya és szárított gyümölcsök 
aromáit vonultatja fel. Szájban kellemesen száraz, de kellemesen selymes, 
ahogy az egy felső kategóriás bortól elvárható. Az Epicuro Primitivo 
di Manduria kifejezetten gyümölcsös, és bársonyos. 
Egy igazi, összetéveszthetetlen Primitivo.

In the glass, this red wine from Femar Vini presents aromas of mulberries, raisins, 
prunes, blueberries and dried fruit, complemented by other fruity nuances. The 
Femar Vini Epicuro Primitivo di Manduria presents itself pleasantly dry to the wine 
drinker. This red wine is never coarse or meager, as one might expect from a wine 
in the upper price range. The Epicuro Primitivo di Manduria can be described as 
exceptionally fruit-driven and velvety, as it was vinified with a wonderfully sweet 
taste profile.

K Ü L F Ö L D      I N T E R N A T I O N A L



Borkereskedés

TASCHNER
IRSAI OLIVÉR 2024
Sopron

TORNAI
FRISS OLASZRIZLING ’22/23
Somló

PALACK ÁR: 4 600 Ft
----------------------------------------------------------------------------

DL ÁR: 650 Ft

PALACK ÁR: 5 200 Ft
----------------------------------------------------------------------------

DL ÁR: 750 Ft

A Taschner borászat évről évre megbízhatóan szállítja az év egyik első 
újborát. Fantasztikus frissesség, kirobbanó illat, és aroma gazdagság, 
de az elegancia határán belül maradva. Alacsony alkohol, üde, friss savak, 
szinte por száraz! Mintha, egy bodzaszörpöt innánk, amiben nincsen cukor! 
Inkább magában ajánljuk, de saláták mellé is remekül illik. 

The Taschner winery reliably delivers one of the first new wines of the year year 
after year. Fantastic freshness, bursting fragrance and richness of aroma, but 
remaining within the limits of elegance. Low alcohol, fresh, fresh acids, almost 
powder dry! It’s like drinking an elderberry syrup without sugar! We recommend 
it on its own, but it also goes well with salads.

Színe halvány citromsárga, szinte víztiszta színében zöldes villanások játsza-
nak. A közepesnél magasabb viszkozitása árulkodik a bor értékeiről. Illatában 
a Somlóra oly’ jellemző nedves köves, hűvös illat dominál. Fajtajelleges, 
zöldalmás, keserű mandulás jegyek mellett, finom fűszeresség, és némi 
fehérszirmú virág is megmutatja magát. Enyhén fűszerezett szárnyas húsok, 
könnyű, citrus dresszinges, balzsamecetes saláták mellé is jó választás.

It is pale lemon yellow in colour, with greenish flashes in its almost watery 
colour. Its above-medium viscosity is an indication of the wine’s value. The nose 
is dominated by the cool, wet, stony scent so typical of Somló. Varietal notes of 
green apple, bitter almonds, subtle spiciness and some white petal flowers are also 
present. It is also a good accompaniment to lightly seasoned poultry, light salads 
with citrus dressing and balsamic vinegar.

NYILAS
SAUVIGNON BLANC 2023/24
Mátra

PALACK ÁR: 5 200 Ft
----------------------------------------------------------------------------

DL ÁR: 750 Ft 

Évjáratilag a 2023, pont a 2022-es év ellentéte volt, így a hűvösebb és csapadékosabb időjárás 
kedvezett a szőlő érettségének, megtartva a feszes savat és telt aromákat. A zöld vágott füves 
jegyek mellett a trópusi gyümölcsök és citrusok kavalkádja is megjelenik a bor illatában és 
ízében. Ezen zamat áradat magával ragadja kóstolóját és olyan élménnyel ajándékozza meg, 
amelyet újra és újra át szeretne élni. Remekül illik salátákhoz, halakhoz.

The vintage year 2023 was the exact opposite of 2022, so the cooler and wetter weather favoured 
the ripening of the grapes, retaining the tight acidity and full flavours. In addition to the green cut 
grass notes, a cavalcade of tropical fruit and citrus also appear on the nose and palate. This flood 
of aromas will captivate your palate and give you an experience you will want to relive again and 
again.It goes well with salads and fish.



Borkereskedés

KÁLI BALÁZS
PINOT GRIS 2024
Balaton-Felvidék / Szentbékkálla

ÁRPÁD PINCE 
„SZERENCS BORA”
FURMINT 2023
Tokaj-Hegyalja

BABARCZI
CHARDONNAY 2023/24
Pannonhalma

PALACK ÁR: 5 800 Ft
----------------------------------------------------------------------------

PALACK ÁR: 5 900 Ft
----------------------------------------------------------------------------

DL ÁR: 850 Ft

PALACK ÁR: 5 800 Ft
----------------------------------------------------------------------------

DL ÁR: 850 Ft

Remek, fajtajelleges, jóivású Szürkebarátot rakott össze (már megint) Káli Balázs. 
Színe citromsárga. Illatában a körte, olajos magvak, és némi zsírkrétás jegyek dominálnak, 
amik idővel fűszeres jegyekkel bővülnek. A korty telt, amelyet lendületes savak vezetnek. 
Zamatos bor, körtés ízekkel és citrusos lecsengéssel.
Remek kísérője enyhén fűszerezett fehér húsoknak, tejszínes tésztáknak, vagy rizottóknak is.

Balázs Káli put together a great, typical, well-drinking Szürkebarát (again). Its color is lemon yel-
low. Its aroma is dominated by pears, oily seeds, and some crayon notes, which add spicy notes over 
time. The sip is full, led by lively acids. Juicy wine with pear flavors and a citrus finish.
It is also a great accompaniment to lightly seasoned white meats, pasta with cream, or risottos.

A szerencsi Árpád-hegy legjobb dűlőiről (Szemere, és Előhegy), kézzel szüretelték a Furmint szőlőt. A pince 
birtok tétele -már jó pár éve- lett Szerencs város bora! 6,4 gr / liter sav mellett, 6 gr / liter maradék cukor 
van borban, amik remek egyensúlyt biztosít, és kimondottan jóivásúvá teszi azt. Kimondottan fajtajelleges 
Furmint, amit könnyedség, de mégis komoly beltartalom jellemzi, a korty egyszerre gyümölcsös, és fűszeres, 
amit ásványosság tesz még izgalmasabbá. Remekül illik fehér halakhoz, húsokhoz, salátákhoz.

The Furmint grapes were hand-harvested from the best vineyards of the Árpád Hill (Szemere and Előhegy)
in Szerencs. The wine from the cellar estate has been the wine of Szerencs for several years now! With 6.4 gr/litre 
of acidity and 6 gr/litre of residual sugar, the wine has a great balance and a very good drinkability. A distinctly 
varietal Furmint, characterised by a lightness of touch, yet with a serious body, the palate is both fruity and spicy, 
made even more exciting by minerality. Excellent with white fish, meat and salads.

Ez a Chardonnay Győrújbarát egyik legjobb adottságú dűlőjében, a Báró-dombon termett. 
Illatában és ízében is frissességet, gyümölcsösséget sugall, de emellett a karakteres, minerális 
jegyek is jelen vannak. A körte, alma és virágos jegyek szép savérzettel párosulnak.
Halételekhez, sültekhez, vagy akár önmagában is kiválóan fogyasztható.

This Chardonnay was produced in one of the best vineyards in Győrújbarát, on the Báró hill.
It has freshness and fruitiness on the nose and on the palate, but also character and minerality. 
Pear, apple and floral notes are combined with a nice touch of acidity.
Excellent with fish dishes, roasts or even on its own.

KOLONICS 
JUHFARK 2022/23
Somló

PALACK ÁR: 8 900 Ft
----------------------------------------------------------------------------

A spontán erjesztés után, 10 hónapot töltött használt, nagy hordókban. Kolonics Károly, a 
borász ennél az évjáratnál, mind a héjon áztatást, mind a hordós érlelést előbb fejezte be a 
szokottnál, mert egy frissebb, üdébb bort tervezett készíteni, ami remekül is sikerült neki. 
A klasszikus somlai, ásványos jegyek mellett, citrusok, és némi fehér húsú őszibarack is 
felfedezhető  a borban. 

After spontaneous fermentation, it spent 10 months in used, large barrels. Károly Kolonics, the 
winemaker, finished both the soaking and the barrel maturation at this vintage earlier than usual, 
because he planned to make a fresher, fresher wine, which he did great. The classic somlai, mineral 
In addition to notes, citrus, and some white-fleshed peaches can also be discovered in the wine.



Borkereskedés

OPEN (HOLDVÖLGY)
ÉDES HÁZASÍTÁS 2017
Tokaj-Hegyalja / Mád   édes/sweet

PALACK ÁR: 6 600 Ft
----------------------------------------------------------------------------

DL ÁR: 950 Ft

Furmint és Hárslevelű házasításából született ez az új generációs tokaji 
késői szüretelésű édesbor. Mézes illatában őszibarackkal és szegfűszeggel 
ölelt naranccsal találkozunk. Ízének karakteres gyümölcsösségét őszibarack, 
vilmoskörte és citrusok illatjegyeinek köszönheti, melyet keleti fűszerek 
kereteznek. Stílusos csábító, melynek minden kortya egy új kaland.

Furmint and Hárslevelű were blended in this new generation late harvested 
sweetwine. In the aroma of honey we find an orange embraced with peaches and 
cloves. The characteristic fruitiness of its taste is due to the aromas of peaches, 
pears and citrus, which are framed by oriental spices. 
Stylish seductive, each sip is a new adventure.

RICZU
ROSÉ 2023/24
Villány / Siklós

PASTOR PINCE
ROSÉ 2024
Szekszárd

PALACK ÁR: 4 900 Ft
----------------------------------------------------------------------------

DL ÁR: 750 Ft

PALACK ÁR: 5 200 Ft
----------------------------------------------------------------------------

DL ÁR: 800 Ft

Villányi védett eredetű, classicus, száraz rosébor 50% Kékfrankos, 50% Merlot 
szőlőből készült könnyű, üde, reduktív bor. Különleges illat, melyben egyszer-
re érezhető a kékfrankos fűszeressége és a merlot gyümölcsössége. Tartalma 
zamatos, sok ízű, vibráló, élénk savak és nagyos feszes, kristálytiszta szerkezet. 
Ízében könnyű lecsengésű friss málnás jegyekkel.

Light, fresh, reductive wine made from Villány protected origin, classic, dry rosé wine 
50% Kékfrankos, 50% Merlot grapes. A special scent in which the spiciness of blue 
franc and the fruitiness of merlot can be felt at the same time. It is juicy, has many 
flavors, vibrant, vibrant acids and a large, tight, crystal-clear texture. 
With a light finish with fresh raspberry notes.

Kékfrankos és egy pici Zweigelt házasításából készült a Leányvár dűlőből. 
Friss, ropogós, filigrán, ribizlis, szamócás, mályvacukros, enyhén szénsavas. 
Nagyon populáris stílus, amit nagyon könnyű szeretni!

It was made from a blend of Kékfrankos and a tiny Zweigelt from the Leányvár 
vineyard. Fresh, crispy, filigree, currant, strawberry, marshmallow, 
slightly carbonated. Very popular style that is very easy to love!

É D E S      S W E E T



Borkereskedés

BENEDEK
KÉKFRANKOS 2023
Mátra

PASTOR PINCE
MERLOT 2020/22
Szekszárd

HETÉNYI
CABERNET FRANC 2020
Szekszárd

PALACK ÁR: 6 500 Ft
----------------------------------------------------------------------------

DL ÁR: 950 Ft

PALACK ÁR: 9 950 Ft
----------------------------------------------------------------------------

DL ÁR: 1 500 Ft

PALACK ÁR: 5 500 Ft
----------------------------------------------------------------------------

Egy igazi mátrai, gyümölcsbomba Kékfrankos. 6 napig héjon erjesztés után 6 
hónapig érlelődött acéltartályban, majd még fél évet palackban. Illatában piros 
bogyós gyümölcsök, meggy, csipkebogyó. Gyönyörű, vibráló savak. Ízben harap-
ható fajtajelleg, elegáns gyümölcsök. Egy igazi, jóivású Kékfrankos!

A real fruit bomb of the Matra region, Kékfrankos. After fermentation on skins for 
6 days, it was matured for 6 months in steel tanks and then in bottle for another 6 
months. Red berries, sour cherry, rosehip on the nose. Beautiful, vibrant acidity. On 
the palate, bite-size varietal character, elegant fruit. A real, good drinking Kékfran-
kos!

Mély rubin szín, illata tele van gyümölcsösséggel, ribizlivel, szederrel, 
melyet szép csokoládés jelleggel és lekvárossággal egészít ki. Mély és testes 
jegyek jellemzik , az eper és a málna mellett ízében megtalálható a
feketebors, egy kevés dzsemesség és csokoládés lecsengés.
Komplex testes bor, ugyanakkor mindvégig megtartja az eleganciáját.

Deep ruby color, its aroma is full of fruitiness, currants, blackberries, which is 
complemented by a nice chocolate character and jam. It is characterized by deep 
and full-bodied notes, in addition to strawberries and raspberries, the taste 
includes black pepper, a bit of jam and chocolate finish.
A complex full-bodied wine that retains its elegance throughout.

A Cabernet Franc egy elegáns, telt ízű fajta. A Hetényi Pince célja egy barátsá-
gos, baráti összejöveteleken is fogyasztható, gyümölcsös vörösbor megalkotása 
volt. 1000 literes használt hordóban érlelődött 12 hónapig. Színe erős rubin, 
illatában, és ízében is a piros és fekete bogyós gyümölcsök uralkodnak, némi 
hordó fűszerrel kiegészítve. Egy magas minőségű, tartalmas bisztro vörös!

Cabernet Franc is a variety with this legendary, full-bodied taste. The goal of the 
Hetényi Cellar was to create a friendly, fruity red wine that could be consumed at 
gatherings of friends. It was aged in 1000 litre used barrels for 12 months. 
The color is strong ruby, with red and black berries in the aroma and taste, 
complemented by some barrels of spice.A high quality, rich bistro red!



Borkereskedés

GERE ZSOLT 
CABERNET SAUVIGNON
2018
Villány

DOMINIUM
TEMPRANILLO 2021
Mátra

PALACK ÁR: 7 800 Ft
----------------------------------------------------------------------------

DL ÁR: 1 250 Ft

PALACK ÁR: 6 900 Ft
----------------------------------------------------------------------------

Az AB OVO borkereskedés saját tétele, ez a Villány egyik legjobb dűlőjéből, a
Várerdőből származó, kimondottan jó ivású Cabernet Sauvignon. A 12 hónapos 
tartályos érlelést, betétdonga tette még izgalmasabbá. Illatában először enyhe 
cékla jelenik meg, utána érkeznek -egyre erőteljesebben- a vörös bogyós gyümöl-
csös jegyek, melyek a szájban folytatódnak. Fiatal kora ellenére a tanninok már 
szépen be vannak simulva. Remek beszélgetős bor, de jól megállja a helyét a 
ételpárosításokkal is. Céklás ételekkel egyenesen zseniális!

The own batch of AB OVO wine trade is Cabernet Sauvignon, one of the best 
vineyards in Villány, from Várerdő, with a particularly good drink. The 12-month 
tank maturation made it even more exciting. In its scent, a slight beet appears first, 
followed by the more and more intense notes of red berries, which continue in the 
mouth. Despite his young age, tannins are already nicely incorporated. 
It’s a great conversational wine, but it also holds up well with food pairings. 
Beetroot food is downright brilliant!

Spanyolország talán legismertebb szőlőfajtája a Tempranillo, amiből jó pár 
ikonikus bor készül. A spontán erjesztést követően, 16 hónapon át érlelő-
dött, másod és harmad töltésű tölgyfa hordókban. Aminek köszönhetően 
lágy, jól integrált tanninok jellemzik, közepes savakkal kiegészítve. Fekete 
bogyós gyümölcsök arzenálja fedezhető fel benne, kiegészülve fűszeresség-
gel, és enyhe dohányos utóízzel, hosszan búcsúzik a szájból.

Perhaps the best-known grape variety in Spain is Tempranillo, from which a good 
few iconic wines are made. After the spontaneous fermentation, it was aged for 
16 months in second and third filled oak barrels. Due to which it is characterized 
by soft, well-integrated tannins, supplemented with medium acids. An arsenal 
of black berries can be discovered in it, complemented by spiciness and a slight 
smoky aftertaste, it bids farewell from the mouth for a long time.



Borkereskedés

RICZU
SYMBOL
VILLÁNY FRANC 2019
Villány / Siklós

MACZKÓ
VILLÁNYI SUPER PREMIUM
FRANC 2020
Villány

PALACK ÁR: 12 900 Ft
----------------------------------------------------------------------------

PALACK ÁR: 12 900 Ft
----------------------------------------------------------------------------

Vegyszer mentesen művelt szőlő, organikus gazdálkodás, terméskorlátozás (70 
q/ 1 ha), gondosan végzett kézi szüret, kézi bogyóválogatás, kíméletes szőlőfel-
dolgozás. Érlelése 225 l, új tölgyfahordóban finom seprőn (sur lie), folyama-
tosan kevergetve (battonage) 20 hónapon át. A borba kizárólag természetes 
és vegan anyagok kerültek a feldolgozás során. Házasítása palackozás előtt 
hordóválogatás alapján történt.
A rubintvörös szín, intenzív illat, melyben a fekete ribizli, a szeder, a csokoládé 
jelenik meg, ízében  fűszeres, erdei gyümölcsös, vaníliás lecsengéssel. Szép sav, 
emelkedett struktúra, komoly, hosszú egyensúlyos bor. Fiatal, hosszú érlelési 
potenciállal rendelkező modern, elegáns bor, lekerekedett tanin szerkezettel.

Chemical-free vineyards, organic farming, yield limitation (70 q/ 1 ha), careful hand 
harvesting, manual berry picking, gentle grape processing. Maturation in 225 l new 
oak barrels on fine lees (sur lie), with continuous stirring (battonage) for 20 months. 
Only natural and vegan substances were used in the vinification. Vinification was 
done by barrel selection before bottling. 
Ruby red in colour, it has an intense nose of blackcurrant, blackberry and chocolate, 
with a spicy, forest-fruit, vanilla finish. Nice acidity, lifted structure, serious, long 
balanced wine. A young, modern, elegant wine with long ageing potential and a 
rounded tannin structure.

A Cabernet Franc, a Villányi borvidék legnemesebb fajtája, elegancia, kifino-
multság és sokszínűség jellemzi. Szigorú terméskorlátozás mellett szüre-
telték egy kiemelkedő évjáratban, francia tölgyfahordóban érlelték, nagy 
odafigyeléssel gondozták. Illatában csokoládés, fűszeres, szedres jegyeket 
fedezhetünk fel, pohárba töltve tovább nyílik, még többet mutatva a bor 
gazdagságából. Minden korty, egy újabb felfedezés!
Kóstolás előtt minimum 2 órával előbb nyissuk ki.
Kiváló kísérője grillezett rib-eye- nak, vagy akár őzpörköltnek is.
Ajánlott fogyasztási hőmérséklet: 16-18C

Cabernet Franc, the most noble variety of the Villány wine region, is characterised 
by elegance, refinement and diversity. It was harvested under strict yield 
restrictions in an outstanding vintage, matured in French oak barrels and 
carefully tended. The nose reveals notes of chocolate, spice and blackberries, 
and opens up further in the glass, revealing even more of the wine’s richness. 
Every sip is a new discovery! Open at least 2 hours before tasting. 
An excellent accompaniment to grilled rib-eye or even venison stew. 
Recommended consumption temperature: 16-18C

CSÚCS VÖRÖSBOROK         TOP RED WINES







Borkereskedés


