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Borkereskedés

FAMIGLIA BORON
PROSECCO DOC BRUT
Olaszország / Veneto

K Ü L F Ö L D      I N T E R N A T I O N A L

CONTARINI
SALVETO PINOT GRIGIO
DELLE VENEZIE DOC 2024/25
Olaszország / Veneto

KIA ORA
SAUVIGNON BLANC
2024/25
Új-Zéland / Marlborough

PALACK ÁR: 9 500 Ft
----------------------------------------------------------------------------

1,5 DL ÁR: 2 190 Ft

PALACK ÁR: 5 500 Ft
----------------------------------------------------------------------------

PALACK ÁR: 9 800 Ft
----------------------------------------------------------------------------

100% Glera szőlőből készült. Színe szalmasárga, intenzív zöldes reflexekkel. 
Illatában gyümölcsös, zöld alma és fehér vadvirágok jegyeivel keverednek.
Íze telis-teli gyümölcsös aromákkal, megfelelő testtel, de kimondottan jóívású, 
egyik kortyot követi a másik. 

100% from grape Glera. Straw yellow with intense greenish reflexes.
Fruity with hints of green apple and white wild flowers. Aromatic, natural,
full-bodied, but easy drinking.

Finoman elegáns olasz fehérbor a Delle Venezie DOC szívéből, amely igazi ár-érték
bajnok a kategóriájában. A Delle Venezie DOC Észak-Olaszország három régióját
– Veneto, Friuli Venezia Giulia és Trentino-Alto Adige – foglalja magába,
és a világ egyik legismertebb Pinot Grigio termőterülete. A borok itt a frissességükről,
gyümölcsösségükről és kifinomult eleganciájukról híresek.

A delicately elegant Italian white wine from the heart of the Delle Venezie DOC, a true 
value-for-money champion in its category. The Delle Venezie DOC encompasses three regions 
of Northern Italy – Veneto, Friuli Venezia Giulia and Trentino-Alto Adige – and is one of the 
most renowned Pinot Grigio growing areas in the world. The wines here are renowned for 
their freshness, fruitiness and refined elegance.

A Kia Ora a Wairau és Awatere völgyéből származik, Új-Zéland leghíresebb 
borvidékéről, Marlborough-ból. A hűvös klíma, hosszú ősz és ásványos talaj 
különleges alapot ad ennek a Sauvignon Blanc-nak, amely frissességével és 
élénk aromáival hódít. Kizárólag a színlét használják fel, és rozsdamentes 
acéltartályban erjesztik, hogy a fajtajelleg a lehető legtisztábban megmarad-
jon. Illatában maracuja, egres és friss zöldfűszerek jelennek meg,
a kortyban trópusi gyümölcsök, grapefruit és citrusok rétegződnek.

Kia Ora comes from the Wairau and Awatere valleys, in New Zealand’s most 
famous wine region, Marlborough. The cool climate, long autumn and 
mineral soil provide a special basis for this Sauvignon Blanc, which captivates 
with its freshness and lively aromas. Only the skins are used and it is fermented 
in stainless steel tanks to preserve the varietal character as pure as possible. 
The nose shows passion fruit, gooseberry and fresh herbs, while the palate is
layered with tropical fruits, grapefruit and citrus.



Borkereskedés

ECHENOR
MALBEC 2024
Argentína / Mendoza

EPICURO 
PRIMITIVO DI MANDURIA
DOP 2023/24
Olaszország / Puglia

PALACK ÁR: 6 900 Ft
----------------------------------------------------------------------------

PALACK ÁR: 9 980 Ft
----------------------------------------------------------------------------

DL ÁR: 1 650 Ft

Az Echenor Malbec Argentína legismertebb borvidékéről, Mendoza tarto-
mányból származik, ahol a 800–1200 méteres tengerszint feletti magasság és 
a nagy nappali–éjszakai hőingás kiváló alapot ad a minőségi szőlőtermesz-
téshez. A bor hideg előáztatással, majd 10 napos erjesztéssel készült, érlelése 
acéltartályban történt, hogy megőrizze gyümölcsösségét és friss karakterét. 
Kerek, jól iható Malbec érett fekete gyümölcsökkel, finom fűszerességgel, 
puha tanninokkal és kifejezetten jó ár–érték aránnyal.

Echenor Malbec comes from Mendoza, Argentina’s most renowned wine region, 
where vineyards lie at 800–1200 meters above sea level, benefiting from strong day–
night temperature differences that ensure healthy vines and well-ripened grapes. 
The wine is made with cold pre-maceration followed by a 10-day fermentation and 
aged in stainless steel tanks to preserve its fresh, fruit-driven character. Round and 
easy to drink, it offers ripe black fruit flavors, gentle spice, smooth tannins and an 
excellent price–quality ratio.

Illatában szeder, mazsola, aszalt szilva, áfonya és szárított gyümölcsök 
aromáit vonultatja fel. Szájban kellemesen száraz, de kellemesen selymes, 
ahogy az egy felső kategóriás bortól elvárható. Az Epicuro Primitivo 
di Manduria kifejezetten gyümölcsös, és bársonyos. 
Egy igazi, összetéveszthetetlen Primitivo.

In the glass, this red wine from Femar Vini presents aromas of mulberries, raisins, 
prunes, blueberries and dried fruit, complemented by other fruity nuances. The 
Femar Vini Epicuro Primitivo di Manduria presents itself pleasantly dry to the wine 
drinker. This red wine is never coarse or meager, as one might expect from a wine 
in the upper price range. The Epicuro Primitivo di Manduria can be described as 
exceptionally fruit-driven and velvety, as it was vinified with a wonderfully sweet 
taste profile.

K Ü L F Ö L D      I N T E R N A T I O N A L



Borkereskedés

TASCHNER
IRSAI OLIVÉR 2025
Sopron

TORNAI
FRISS OLASZRIZLING ’23/24
Somló

PALACK ÁR: 4 980 Ft
----------------------------------------------------------------------------

DL ÁR: 750 Ft

PALACK ÁR: 6 500 Ft
----------------------------------------------------------------------------

DL ÁR: 990 Ft

A Taschner borászat évről évre megbízhatóan szállítja az év egyik első 
újborát. Fantasztikus frissesség, kirobbanó illat, és aroma gazdagság, 
de az elegancia határán belül maradva. Alacsony alkohol, üde, friss savak, 
szinte por száraz! Mintha, egy bodzaszörpöt innánk, amiben nincsen cukor! 
Inkább magában ajánljuk, de saláták mellé is remekül illik. 

The Taschner winery reliably delivers one of the first new wines of the year year 
after year. Fantastic freshness, bursting fragrance and richness of aroma, but 
remaining within the limits of elegance. Low alcohol, fresh, fresh acids, almost 
powder dry! It’s like drinking an elderberry syrup without sugar! We recommend 
it on its own, but it also goes well with salads.

Színe halvány citromsárga, szinte víztiszta színében zöldes villanások játsza-
nak. A közepesnél magasabb viszkozitása árulkodik a bor értékeiről. Illatában 
a Somlóra oly’ jellemző nedves köves, hűvös illat dominál. Fajtajelleges, 
zöldalmás, keserű mandulás jegyek mellett, finom fűszeresség, és némi 
fehérszirmú virág is megmutatja magát. Enyhén fűszerezett szárnyas húsok, 
könnyű, citrus dresszinges, balzsamecetes saláták mellé is jó választás.

It is pale lemon yellow in colour, with greenish flashes in its almost watery 
colour. Its above-medium viscosity is an indication of the wine’s value. The nose 
is dominated by the cool, wet, stony scent so typical of Somló. Varietal notes of 
green apple, bitter almonds, subtle spiciness and some white petal flowers are also 
present. It is also a good accompaniment to lightly seasoned poultry, light salads 
with citrus dressing and balsamic vinegar.

NYILAS
SAUVIGNON BLANC 2024/25
Mátra

PALACK ÁR: 5 980 Ft
----------------------------------------------------------------------------

DL ÁR: 950 Ft 

A zöld vágott füves jegyek mellett a trópusi gyümölcsök és citrusok kavalkádja is megjelenik 
a bor illatában és ízében. Ezen zamat áradat magával ragadja kóstolóját és olyan élménnyel 
ajándékozza meg, amelyet újra és újra át szeretne élni. Remekül illik salátákhoz, halakhoz.

In addition to the green cut grass notes, a cavalcade of tropical fruit and citrus also appear on the 
nose and palate. This flood of aromas will captivate your palate and give you an experience you will 
want to relive again and again. It goes well with salads and fish.



Borkereskedés

KISLAKI - LÉGLI GÉZA
MATACS CHARDONNAY
2024/25
Dél-Balaton

ÁRPÁD-HEGY 
„SZERENCS BORA”
FURMINT 2023/24
Tokaj-Hegyalja

PALACK ÁR: 8 200 Ft
----------------------------------------------------------------------------

DL ÁR: 1 200 Ft

PALACK ÁR: 6 500 Ft
----------------------------------------------------------------------------

A lösz talajú Matacs dűlőben 2011-ben fordult termőre saját telepítésű 
chardonnay ültetvényünk, ahol több klón került telepítésre. Frissesség és 
gyümölcsösség találkozása, ebben a fajtajelleges Chardonnay-ban. Spontán 
erjesztett, 1000, 1200 literes Stockinger típusú, ovális alakú tölgyfa hor-
dókban 8 hónapig érlelődött a bor. Fantasztikus balansz a sav, gyümölcs és 
a fahasználat között. Kétségtelenül az ország egyik legjobb Chardonnay-ja! 
Remekül illik csirke, pulyka ételekhez, vagy például egy spaghetti carbo-
nara-hoz is.

In the loess soil of Matacs vineyard, our own Chardonnay plantation, where se-
veral clones were planted, began to bear fruit in 2011. A meeting of freshness and 
fruitiness in this varietal Chardonnay. The wine matured for 8 months in spon-
taneously fermented, 1000, 1200 liter Stockinger-type, oval-shaped oak barrels. 
Fantastic balance between acidity, fruit and the use of wood. Undoubtedly one of 
the best Chardonnays in the country! It goes well with chicken, turkey dishes, or, 
for example, spaghetti carbonara.

A szerencsi Árpád-hegy legjobb dűlőiről (Szemere, és Előhegy), kézzel szü-
retelték a Furmint szőlőt. A pince birtok tétele -már jó pár éve- lett Szerencs 
város bora! 6,4 gr / liter sav mellett, 6 gr / liter maradék cukor van borban, 
amik remek egyensúlyt biztosít, és kimondottan jóivásúvá teszi azt. Kimon-
dottan fajtajelleges Furmint, amit könnyedség, de mégis komoly beltartalom 
jellemzi, a korty egyszerre gyümölcsös, és fűszeres, amit ásványosság tesz 
még izgalmasabbá. Remekül illik fehér halakhoz, húsokhoz, salátákhoz.

The Furmint grapes were hand-harvested from the best vineyards of the Árpád 
Hill (Szemere and Előhegy) in Szerencs. The wine from the cellar estate has been 
the wine of Szerencs for several years now! With 6.4 gr/litre of acidity and 6 gr/
litre of residual sugar, the wine has a great balance and a very good drinkabi-
lity. A distinctly varietal Furmint, characterised by a lightness of touch, yet with 
a serious body, the palate is both fruity and spicy, made even more exciting by 
minerality. Excellent with white fish, meat and salads.

KÁLI BALÁZS
PINOT GRIS 2025
Balaton-Felvidék / Szentbékkálla

PALACK ÁR: 6 800 Ft
----------------------------------------------------------------------------

Remek, fajtajelleges, jóivású Szürkebarátot rakott össze (már megint) Káli Ba-
lázs. Színe citromsárga. Illatában a körte, olajos magvak, és némi zsírkrétás je-
gyek dominálnak, amik idővel fűszeres jegyekkel bővülnek. A korty telt, amelyet 
lendületes savak vezetnek. Zamatos bor, körtés ízekkel és citrusos lecsengéssel.
Remek kísérője enyhén fűszerezett fehér húsoknak, tejszínes tésztáknak, vagy 
rizottóknak is.

Balázs Káli put together a great, typical, well-drinking Szürkebarát (again). 
Its color is lemon yellow. Its aroma is dominated by pears, oily seeds, and some 
crayon notes, which add spicy notes over time. The sip is full, led by lively acids. 
Juicy wine with pear flavors and a citrus finish. It is also a great accompaniment 
to lightly seasoned white meats, pasta with cream, or risottos.



Borkereskedés

OPEN (HOLDVÖLGY)
ÉDES HÁZASÍTÁS 2017
Tokaj-Hegyalja / Mád   édes/sweet

PALACK ÁR: 6 600 Ft
----------------------------------------------------------------------------

DL ÁR: 950 Ft

Furmint és Hárslevelű házasításából született ez az új generációs tokaji 
késői szüretelésű édesbor. Mézes illatában őszibarackkal és szegfűszeggel 
ölelt naranccsal találkozunk. Ízének karakteres gyümölcsösségét őszibarack, 
vilmoskörte és citrusok illatjegyeinek köszönheti, melyet keleti fűszerek 
kereteznek. Stílusos csábító, melynek minden kortya egy új kaland.

Furmint and Hárslevelű were blended in this new generation late harvested 
sweetwine. In the aroma of honey we find an orange embraced with peaches and 
cloves. The characteristic fruitiness of its taste is due to the aromas of peaches, 
pears and citrus, which are framed by oriental spices. 
Stylish seductive, each sip is a new adventure.

BENEDEK
ROSÉ 2025
Mátra

PASTOR PINCE
ROSÉ 2025
Szekszárd

PALACK ÁR: 5 500 Ft
----------------------------------------------------------------------------

DL ÁR: 850 Ft

PALACK ÁR: 6 800 Ft
----------------------------------------------------------------------------

DL ÁR: 980 Ft

A Benedek Pincészet Kékfrankos Rosé 2025 igazi rosé aduász a Mátrából: friss, gyümölcs 
vezérelt és ellenállhatatlanul iható. Tiszta gyümölcs, feszes savak és pontos arányok határozzák 
meg a bort. Színében világos, élénk lazac árnyalat, pinkes becsillanásokkal. Illatában érett eper 
és szamóca dominál, frissen szedett piros bogyós gyümölcsökkel, tisztán, vibrálóan. Kóstolva 
lendületes, kifejezetten gyümölcsös, az alacsonyabb alkohol és a precíz savak miatt kifejezetten 
„jóleső” rosé, ami nem fáraszt, hanem frissít.

The Benedek Pincészet Kékfrankos Rosé 2025 is a real rosé trump card from the Mátra: fresh, fru-
it-driven and irresistibly drinkable. Pure fruit, tight acids and precise proportions define the wine. The 
color is light, a vivid salmon shade, with pink glints. The aroma is dominated by ripe strawberries and 
strawberries, with freshly picked red berries, clean and vibrant. When tasted, it is a lively, distinctly 
fruity, and a particularly “well-being” rosé due to the lower alcohol and precise acids, which does not 
tire you, but refreshes you.

Kékfrankos és egy pici Zweigelt házasításából készült a Leányvár dűlőből. 
Friss, ropogós, filigrán, ribizlis, szamócás, mályvacukros, enyhén szénsavas. 
Nagyon populáris stílus, amit nagyon könnyű szeretni!

It was made from a blend of Kékfrankos and a tiny Zweigelt from the Leányvár 
vineyard. Fresh, crispy, filigree, currant, strawberry, marshmallow, 
slightly carbonated. Very popular style that is very easy to love!

É D E S      S W E E T



Borkereskedés

BENEDEK
KÉKFRANKOS 2024/25
Mátra

PASTOR
MERLOT RESERVE 2022/23
Szekszárd

RUPPERT
CABERNET FRANC 2023
Villány

PALACK ÁR: 6 800 Ft
----------------------------------------------------------------------------

DL ÁR: 980 Ft

PALACK ÁR: 11 300 Ft
----------------------------------------------------------------------------

DL ÁR: 1 800 Ft

PALACK ÁR: 7 900 Ft
----------------------------------------------------------------------------

Egy igazi mátrai, gyümölcsbomba Kékfrankos. 6 napig héjon erjesztés után 6 
hónapig érlelődött acéltartályban, majd még fél évet palackban. Illatában piros 
bogyós gyümölcsök, meggy, csipkebogyó. Gyönyörű, vibráló savak. Ízben harapható 
fajtajelleg, elegáns gyümölcsök. Egy igazi, jóivású Kékfrankos!

A real fruit bomb of the Matra region, Kékfrankos. After fermentation on skins for 6 days, 
it was matured for 6 months in steel tanks and then in bottle for another 6 months. Red 
berries, sour cherry, rosehip on the nose. Beautiful, vibrant acidity. On the palate, bite-size 
varietal character, elegant fruit. A real, good drinking Kékfrankos!

Ezt a 100%-ban Merlot szőlőt a Sauli völgyben található tőkékről, kézzel szüretelték, és válo-
gatták. 15 hónapon keresztül érlelték francia tölgyfa hordókban, majd szűretlenül töltötték 
le. Színe mély rubin, gyümölcs gazdag illatában, szeder, ribizli, meggy, csodásan keveredik 
csokoládéval, és lekvárossággal. Szájba érkezve, tovább nyílik a gyümölcsös jegyek tárháza, 
becsatlakozik, az eper és a málna, amit még izgalmasabbá tesz egy kis feketebors. Komplexi-
tás, testesség bor, ugyanakkor mindvégig megtartja az eleganciáját.

This 100% Merlot grape was hand-harvested and selected from vineyards in the Sauli Valley. It was 
aged for 15 months in French oak barrels and then bottled unfiltered. Its color is deep ruby, with a 
rich aroma of fruit, blackberry, currant, sour cherry, which blends wonderfully with chocolate and 
jam. When it arrives in the mouth, the storehouse of fruity notes opens up further, joined by straw-
berries and raspberries, which are made even more exciting by a little black pepper. Complexity, 
full-bodied wine, while maintaining its elegance throughout.

5 éves szőlőtőkék szűz termését szüretelték, amit kíméletes préselés követett, majd 
gyors erjesztési fázis, hogy a „hírhedt” villányi tanninok nem szabaduljanak el, és 
a gyümölcsösség a lehető legmagasabb koncentrációban maradjon a borban. A tétel 
fele 500 literes használt hordókban érlelődött 4 hónapig, míg a másik fele tartály-
ban. Remek fiatalos, könnyen érthető verziója a Cabernet Franc-nak, tele vibráló 
savakkal, gyümölcs cunamival. Az első pohár után felhangzik a: „még, még, ennyi 
nem elég” örökbecsű. Pici hűtés jól áll neki.

The virgin fruit of 5-year-old vines was harvested, followed by a gentle pressing, followed 
by a rapid fermentation phase to prevent the “notorious” Villány tannins from being 
released and to maintain the highest possible concentration of fruitiness in the wine. Half 
of the batch was aged in 500-liter used barrels for 4 months, while the other half was aged 
in tanks. A great youthful, easy-to-understand version of Cabernet Franc, full of vibrant 
acids and a tsunami of fruit. After the first glass, the eternal phrase “more, more, this is 
not enough” rings out. A little chilling suits it well.



Borkereskedés

GERE TAMÁS & ZSOLT 
CABERNET SAUVIGNON
2023
Villány

PALACK ÁR: 8 900 Ft
----------------------------------------------------------------------------

DL ÁR: 1 400 Ft

Ez a Cabernet Sauvignon 2023 a Gere Tamás & Zsolt pincészet klasszikus 
vöröse: markáns, mégis elegáns, gazdag karakterrel. Mély rubinszínű bor, illa-
tában érett feketeribizli, szeder és finom fűszeresség jelenik meg. Az erjesztést 
megelőző hideg maceráció kiemeli a gyümölcsösséget, míg a 14 napos körfej-
téses erjesztés és a további kéthetes törkölyön tartás almasavbontással komoly 
szerkezetet és komplexitást ad a bornak. Érlelés nagyhordóban és használt 
barrique-ban, hogy az elegancia és a terroir is érvényesülhessen. Ajánljuk mar-
hahúsos ételekhez, vadhoz, vagy érlelt sajtok mellé – amikor fontos, hogy a bor 
karaktert és mélységet adjon a pillanatnak.

This Cabernet Sauvignon 2023 is the classic red of the Gere Tamás & Zsolt winery: 
distinctive, yet elegant, with a rich character. A deep ruby-colored wine, the aroma of 
ripe blackcurrant, blackberry and delicate spice appears. The cold maceration before 
fermentation highlights the fruitiness, while the 14-day round-bottom fermentation 
and the additional two-week aging on the lees with malic acid decomposition give the 
wine serious structure and complexity. Aged in large barrels and used barriques, so 
that elegance and terroir can also prevail. We recommend it with beef dishes, game, 
or with mature cheeses - when it is important that the wine gives character and depth 
to the moment.



Borkereskedés

PASTOR
GÖRÖGSZÓ RESERVE
2021
Szekszárd

RICZU
VILLÁNYI SUPER PREMIUM
FRANC 2021/22
Villány

PALACK ÁR: 13 900 Ft
----------------------------------------------------------------------------

PALACK ÁR: 14 900 Ft
----------------------------------------------------------------------------

A Görögszó dűlőben szüretelt Merlot és Cabernet Franc fajtákból készült Pré-
mium OEM Szekszárdi száraz vörösbor. Spontán erjesztett, 24 hónap Barrique 
hordóban történő érlelés után palackozva. Spontán erjesztették, szűretlenül 
palackozták. Magyar és, francia első és másod töltésű tölgyfahordókban érlelték 
24 hónapig. Illatát és ízvilágát is a komplexitás, és egyensúly jellemzi. változó: 
erdei bogyós gyümölcsök keverednek, enyhén likőrös , hordós fűszerekkel, 
dohánnyal, és egy csipetnyi csokoládéval. Remekül passzol vad, és egyéb
nemes vörös húsokhoz.

Premium OEM Szekszárd dry red wine made from Merlot and Cabernet Franc 
varieties harvested in the Görögszó vineyard. Spontaneously fermented, bottled after 
24 months of aging in Barrique barrels. Spontaneously fermented, bottled unfiltered. 
Aged in Hungarian and French first and second-fill oak barrels for 24 months. Its 
aroma and flavor are characterized by complexity and balance. variable: forest berri-
es are mixed, slightly liqueur-like, with barrel spices, tobacco, and a hint of chocolate. 
Goes great with game and other noble red meats.

Tüzesen fiatal, de testes, komoly, egyensúlyos, elegáns bor hosszú utóíz-
zel, némi újvilági beütéssel. A szép piros bogyóknak köszönhetően a bor 
mély, rubinvörös színű, a pohárba szippantás után a csokor kinyílik és egy 
kifinomult, de bombaként ható illata árad belőle. Az érett gyümölcsösség 
mellett szeder, áfonya, szilvalekvár és erdei szamóca kellemesen fanyar 
ízvilága dominál, de érezzük a hordóból származó fűszerességet is, mely kis 
vaníliával, valamint a kökény, a csokoládé és a kávé aromákkal keveredik. 
Fajtajelleg, sokrétű, nagy extrakt tartalom, feszes szerkezet, szép hordó, jól 
integrált savtartalom, szép textúra, intenzív aroma és szépen lekerekedett 
tannin szerkezet jellemzi a bort.

Fiery young, but full-bodied, serious, balanced, elegant wine with a long aftertas-
te, with a bit of a New World touch. Thanks to the beautiful red berries, the wine 
has a deep, ruby ​​red color, and after sniffing it into the glass, the bouquet opens 
up and a sophisticated, but bombastic scent emanates from it. In addition to the 
ripe fruitiness, the pleasantly tart flavors of blackberries, blueberries, plum jam 
and wild strawberries dominate, but we also feel the spiciness from the barrel, 
which mixes with a little vanilla, as well as the aromas of blackberry, chocolate 
and coffee. The wine is characterized by varietal character, diversity, high extract 
content, tight structure, beautiful barrel, well-integrated acidity, nice texture, 
intense aroma and nicely rounded tannin structure.

CSÚCS VÖRÖSBOROK         TOP RED WINES




